GASTHAUS

%), umTRAUBEN

Apéro-Auswahl (Fingerfood) ab 10 Personen
& LY LY LY

O Rauchwiirstli hausgemacht | QO Rauchwiirstli hausgemacht |Q Crostini divers Q Crostini divers Sushi und Sashimi
Q Crostini divers Q Tilsiterwiirfel O Gemiise-Dip Q Minikiichlein gefiillt (anstelle von Thunfisch
A Minikiichlein gefiillt A Crostini divers A Minikiichlein gefiillt Q Lachsroulade verwenden wir Rauchlachs)
Q Olivenguetzli O Canapées einfach O Lachsroulade O Avocadosalat im Schalchen T 18- o -
O Gemiuse-Dip O Avocadosalat im Schédlchen |Q Frischkaseballchen
O Minikichlein gefiillt O Haus-Schwartenmagen O Melone mit Prosciutto Lust auf
@ Oliven, getrocknete Q Canapées riche Q Canapées riche Aussergewodhnliches?
Tomaten Q Rauchlachs-Tartar O Meeresfriichte im Schalchen | 6 -8 Tapenaden (Brotaufstrich)
O Mostbrockli-Kasewrfelspies |Q Fetawiirfel im Olivendl Q Schinkenroulade mit werden am Buffet auf
A Cherrytomate + Mozzarella | Apfelmeerrettichfrischkdse Baguettes gestrichen
WARM WARM
Q Frihlingsrolle Q Frihlingsrolle WARM WARM © 10— [o 16~
Q Muffins O Gemise-Muffins Q Frihlingsrolle Q Frdhlingsrolle
O Bolleweggli O Bolleweggli Q Muffins Q Muffins
O Kase-Kichlein O Kase-Kichlein O Flammenkuchen Q Zucchini-Frikadellen
Q Spinat-Kichlein O Flammenkuchen O Empanadas Q Mini-Hamburger
QO Flammenkuchen QO Empanadas O Kdsekugeln mit Mandeln Q Poulet-Satéspiesschen
O Wurstweggli O Spinat-Kichlein U Gemuse im Bierteig O Scampischwanze fritiert
QO Ungefiilltes Q Wurstweggli Q Fritata ( ital. Eispeise ) Q Suppe nach Wahl in der Bitte entscheiden Sie sich, wie
Blatterteiggeback Espressotasse ausgedehr_1t Ihr Apéro sein soll.
Kreuzen Sie entsprechende
. . Winsche an.
SUSS SUSS Die Punkte entscheiden tGber
Q Friichte-Spiess Q Friichte-Spiess Menge der Happchen.
O Minigeback O Minigeback . Kurzer Apéro
Q Sisse Mini-Muffins Q Sisse Mini-Muffins
Auswahl bis 6 @ Creme im Schélchen ® Ausgedehnter Apéro
Auswahl bis 4
Auswahl bis 5 (10 bis 20 Pers.) | Auswahl bis 5 (10 bis 20 Pers.) |Die Preise verstehen sich pro
Auswahl bis 8 (ab 20 Pers.) Auswahl bis 10 (ab 20 Pers.) ;GGrSé/)onMTVI;Ll.JSNe Service und
. 8. @  12.-- + 15.-- l@  20.-- +  20.-- @  25.-- + 25.-- le  30.--
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